
Schlehen in Cognac

Poulet mit sautierten Cognac-Schlehen und Hörnli

Poulet klein schneiden, würzen und anbraten, die Schlehen entkernen und 

mitbraten. Mit vorhandenem Cognac ablöschen. Dazu Hörnli servieren.

Rezept/Foto: Claudio Couto

Weitere Verwendungsmöglichkeit: als Dessert zu Eiscreme, zu Käse,

Fleisch-Pasteten/-Terrinen, Wildgeflügel.
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