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Pancakes

Zutaten

300 g Weissmehl

5 dI Milch

4 Eier

2 Beutelchen Backpulver
3 EL Zucker

1 Prise Salz

Ol zum Braten

Beldge wie Zimt-Zucker, Kompott,
Ahornsirup, Konfituren, Friichte oder Speck.

Zubereitung

1. Mehl, Salz, Zucker und Backpulver mischen. Milch und Eier verquirlen, zur Mehimischung geben,
glattrihren. 15 Minuten ruhen lassen.

2. Ol in einer Teflonpfanne erhitzen, Pancakes backen (ca. 3 Minuten je Seite). Auf einem Teller mit
Folie zugedeckt warmhalten, bis alle gebacken sind.

3. Nach Lust und Laune belegen. Mampfff!
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